LA FONDA

RESTAURANT

LUNCH

28. SEPTEMBER - 03. OKTOBER

Bitte beriicksichtigen Sie, dass wir ausschliefflich Kartenzahlung entgegennehmen.
Bitte beachten Sie unseren Aushang zu Allergenen und Zusatzstoffen nach der LMIV
(Lebensmittel-Informationsverordnung).

Alle Preise in Euro, inklusive der gesetzlichen MuwSt.
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WEINEMPFEHLUNGEN

CHAMPAGNER
Deutz Brut, 0,1 I, Glas — 21 | Deutz Brut Rosé, 0,1 I, Glas — 24

ROSE

2025 AIX ROSE
Maison Saint Aix, Provence, Frankreich

0,151, Glas — 10

WEISS

2024 SANTENAY BLANC "LES HATES"
Domaine Lequin-Colin, Chardonnay,
Burgund, Frankreich

0,151 Glas— 15,5 0,75 I, Flasche — 75

2025 GRAUBURGUNDER VOM LOSS
Weingut Gunderloch, Bio, Rheinhessen, Deutschland
0,151 Glas— 9 0,75 [, Flasche — 40

2025 ROERO ARNEIS
Fratelli Ponte, Piemont, Italien

0,151 Glas— 10 0,75 I, Flasche — 49

2024 WEISSBURGUNDER BENDER
Weingut Andreas Bender, Mosel, Deutschland

0,151 Glas— 9,5 0,75 [, Flasche — 43

2025 GRUNER VELTLINER LOSS
Weingut Jurtschitsch, Kamptal, Osterreich
0,151 Glas— 10,5 0,75 [, Flasche — 49

2017 RIESLING , TITAN"
Weingut Schifer-Frohlich, Nahe, Deutschland
0,151, Glas — 14,5 1,5 [ Flasche — 142

2023 ROTLACK KABINETT
Weingut Schloss Johannisberg, Riesling feinherb
Rheingau, Deutschland

0,151, Glas— 15,5 0,751, Flasche — 69

2026 SEEHOF ZERO (alkoholfrei)
Weingut Seehof, Muskateller, Rheinhessen, Deutschland
0,151, Glas— 10 0,751, Flasche — 45

0,75 [, Flasche — 45

1,5 [, Magnum — 94

ROT

2023 AMIAMI VICE
Domain AMI, Aligoté & Pinot Noir,
Burgund, Frankreich

0,15 Glas— 15,5 0,75 [, Flasche — 75

2020 CHATEAU BRUN
Saint Emilion Grand Cru, Bordeaux, Frankreich
0,15/, Glas— 13 0,75 [, Flasche — 60

2021 ALTANO RESERVA
Symington Family Estates, Touriga Nacional
Douro, Portugal

0,151 Glas— 10 0,75 [, Flasche — 45

2022 LES FRERES ROUGES
Weingut Hifflin, Spéitburgunder, Regent & Monarch,
Baden, Deutschland

0,15, Glas— 8,5 0,75 [, Flasche — 39

2021 EPISTEM MONASTRELL
Atlan & Artisan, Murcia, Spanien
0,151 Glas— 11 0,75 [, Flasche — 50

Jahrgangsinderungen vorbehalten.

Das vollstindige Weinangebot finden Sie auf unserer
separaten Weinkarte.
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STARTERS

KURBIS-KOKOS-ORANGENSUPPCHEN (vegan)
Gerdostete Kiirbiskerne

— 10,5

KLEINER WILDKRAUTERSALAT (Uegéli’l)
Fait maison Balsamicodressing
—8

CARPACCIO VON DER ROTEN BETE (vege‘mrisc/])
Burrata, Zitrusfriichte, Kriuter-Vinaigrette
— 19

JAHRGANGSSARDINEN

August & September Saison-Wildfang aus St. Gilles Croix de Vie.
In nativem Olivendl confiert und behutsam gereift. Mit Ristbrot.

— 14

VITELLO TONNATO
Rosa Kalbsriicken, Thunfischsauce, Kaperndpfel, Rucola, Pinienkerne
— 20
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MAIN COURSES

ZWEI KALBSFRIKADELLEN

Rotweinschalotten, Kartoffel-Spinatstampf, mit Monschauer Senf
* La Fonda Classic

— 19

CAESAR’S SALAT

Geschmorte Kirschtomaten, Croutons, Caesar’s Dressing, Parmesan
— 21

Mit Brust vom franzosischen Freilandhuhn

—26

CONFIERTE AUBERGINE (vegan)
Beluga-Linsengemiise, Staudensellerie, Feige, Miso-Gemiisejus, gerdstete Cashewniisse
— 26

BACKFISCH - KABELJAU IM KRAUTERMANTEL
Lawwarmer Kartoffel-Gurkensalat, Sauce Tartare, Schnittlauch, Radieschen
— 34

KNUSPRIGER SCHWEINEBAUCH
Spitzkohl-Kimchi, rote Paprika, SiifSkartoffelpiiree, Piment d‘Espelette
— 31

STEAK FRITES

Gereiftes Roastbeef mit Sauce Béarnaise, knusprige Pommes Frites,

in Rinderschmalz frittiert und Wildkriutersalat an fait maison Balsamico Dressing
* La Fonda Classic

— 36
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DESSERTS

CREME BRULEE (vegetarisch)

mit Vanille und Tonkabohnen
— 11

PRALINES (. vegetarisch)

Variation von hausgemachten Pralinen
— 12

AFFOGATO (vegetarisch)

Fior di Latte Eis, Heilandt Espresso
—9

HAUSGEMACHTE SORBETS (vegetarisch/vegane Option)

Nach Wahl: Mango-Passionsfrucht, Himbeer-Rhabarber (zwei Kugeln)
—9

KASEAUSWAHL (vegetarisch)

Fougerus de Normandie, Wildblumenkise, Tomme de Savoie,
hausgebackenes Friichtebrot, Tomaten-Apfel-Chutney
— 18
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ALKOHOLFREIE

GETRANKE BIERE
WASSER FRISCH GEZAPFT VOM FASS
0,251 57 Wasser, medium / still 4,3 0,21  Gaffel Kilsch 2,9
0,751 57 Wasser, medium / still 9,6
LIMOS UND SAFTE AUS DER FLASCHE
0,21  Coca Cola 4,5 0,331 Warsteiner Pilsener 4,5
0,21  Coca Cola Zero 4,5 0,331  Warsteiner Pilsener, alkoholfrei 4,5
0,331  Gaffels Fassbrause Pink Grapefruit 45 0,331  Gaffel Lemon - Naturradler 4,5
0,331  Gaffels Fassbrause Apfel 4,5 0,331  Gaffel Kolsch, alkoholfrei 4,5
0,21  Fritz-Spritz Bio-Apfelschorle 4,5 0,33  Gaffel Kolsch, Zer0,0 4,5
0,21  Fritz-Spritz Bio-Rhabarberschorle 4,5 051  Konig Ludwig Weizen 6,3
0,21  Fritz-Limo Orange 4,5 051  Konig Ludwig Weizen, alkoholfrei 6,3
0,21  Fritz-Limo Apfel-Kirsch-Holunder 4,5
0,21  Fever-Tree Ginger Ale 52
HOMEMADE LIMONADEN
0,21  Fever-Tree Premium Indian Tonic Water 5,2 Zitrone, Soda, Zuckersirup
0,21  Fever-Tree Mediterranean Tonic Water 5,2 o Gurke
° Ingwer-Limette
o Basilikum
— 75

HEISSGETRANKE

KAFFEE TEE
Heilandr Kaffee 3,8 Bamboo Tea Room — verschiedene Sorten 7,9
Heilandt Espresso 3,5 o weifSer Tee - Japan - Dragon Scales
Heilandt Espresso macchiato 3,8 o schwarzer Tee - Vietnam - Lapsang aus Fujian
Heiland Espresso doppio 55 o griiner Tee - China - Kukicha Karigane
Heilandt Espresso doppio macchiato 5,8

. ‘ Frische Pfefferminzblitter 58
Heilandt Cappuccino 4,5 ) _

Frischer [ ngwer-Honig 5,8

Aufpreis Hafermilch 0,6



